Den senegalesiska ratten Yasa i La Plasa

Ovan serveras
café touba
med en krydd-
nejlika i botten
som smak-
sattning.

Riset kokas i riskokare, kycklingbitar och lammskivor
steks och far eftersteka i ugnen.

Aven den brynta och hackade
l6ken far eftersteka, smaksatt
med senap och blandad med

Medan yasan tillagas vid spisen

infor publiken forbereds efter- Loken hackas finurligt inne i han-  gron paprika i sma bitar. Till-
rattens alla fruktingredienser vid den pa sa satt att snitten laggs behoren i forgrunden: tomater
demonstrationskokets disk- och vinkelratt och ur handen trillar tarnade utan sina karnor, paprika,

arbetsbank. finhackade loktarningar! oliver, minigurkor, syltlok. Smakportionen - gott!



